Anderungen im Speiseplan
vorbehalten!
Woche 6, Lieferantenhof

22.06.2026 -

28.06.2026

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Vorspeise Klare Brilhe mit Hiihnerbriih
Gemiisesuppe are Briihe mi ; Uhnerbriihe : .
,,Cr.emigE)ID Gemiisewirfeln o, Pilzcremesuppe mit Nudeln ae, Brokkoli Cremesuppe Leberspétzlesuppe
Menii1 il b
Cordon Bleu Piccata Milanese ilzwurst gebraten | chili con Carne mit + | Schweine Kotelette | Putengeschnetzeltes
mit Ketchup und m(i}t‘ To_mateé]soﬁe und Ka?oltflec;)%]er’ee Mais , Mild* dazu S?:Jtlgﬁgeelggglﬁr:]gut mit mit Spétzaltg_und Salat
Kartoffisalat O eran co0US und Tomatensalat Brot. Remoulade Kartoffel - Gurkensalay o
Menii2 _
(Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch)
Cremiger Milchreis Hirse-Kéasetaler Nudelauflauf mit Reiberdatschi Krautschupfnudeln mit Pfannkuchen mit SuRkartoffelstrudel
mit Z|1r?tzucker mit Kruterquark und | Mozzarella (iberbacken] mit Apfelmus Salat Heidelbeerfiillung und mit Sahnesolle
e Salat abeiial, Bat. 1.234ablkat, VanillesoBe und Salat
Dessert .
Apfelspalten mit
Obst Biren Quark Obst S el Obst Wackelpudding Eisdessert ;
i, I 10,i, *
Abendessen
Landschinken und Putenlyoner mit Wiener Wirstchen | Heringshappen in Dill Camembert, Kasseler Aufschnitt mit Schwarzwalder
Schmelzkése und Frischkase und mit Kartoffelsalat mit Brot Maasdamer und Meerrettich und Schinken und
frischen Gurken Selleriesalat 27:s,10b. 124.akat, a Butterkdse mit Obst Krautsalat s;it, Emmentaler 23,
o und rote Beete s,10,,
Abendessen
passiert Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe
Brotbrei a,ia1, Pudding 12., Haferbrei i, Karottenbrei a,at, Vollkornbrei GrieRbrei Zwiebackbrei
Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff
4 mit Geschmacksverstarker
8 unter Schutzatmosphare verpackt
¢ Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
i Milch und Milcherzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulfit

a1 Glutenh. Getreide (Weizen)

2 mit Konservierungsstoff

5 geschwefelt

a Glutenhaltiges Getreide

e Eier und Eiererzeugnisse

j Fisch und Fischerzeugnisse
10 mit StRungsmitteln
a3 Gerste

3 mit Antioxidationsmittel
7 mit Phosphat

b Sellerie und Sellerieerzeugnisse

H Soja und Sojaerzeugnisse
k Senf und Senferzeugnisse

411 m.Zuckerart u. StiBungsmittel(n)

a4 Hafer




