Anderungen im Speiseplan
vorbehalten!
Woche 6, Lieferantenhof

11.05.2026 -

17.05.2026

Montag Dienstag Mittwoch | Chr.Himmelfahrt Freitag Samstag Sonntag
Vorspelse Klare Briihe mit Och h
Gemusesuppe are Briihe mi ; chsenschwanzsuppe ; :
,Cremig" Gemiisewiirfeln bk Pilzcremesuppe ae. Brokkoli Cremesuppe Leberspatzlesuppe
Menii1 Mil b Schweinebraten mit
Cordon Bleu Piccata Milanese ilzwurst gebraten wel ! ; : Schweine Kotelette | Putengeschnetzeltes
mit Ketchup und m(i}t‘ To_mateé]soﬁe und Ka?oltflec;)%]er’ee Ka?tloefrfsecl)&%g:ﬁnd ?(%hr?élf?e?gé}grhnmét mit mit Spatzle und Salat
Karti'c;ﬁgellfalat emu1s’§b-’e’ivao1’uscous und Tomatensalat Rotkon] Remoulade Kartoffel1y-4£5kg1rykensalal e
25abel, a%e 831 1,6.60),7
Menii2 _
(Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch)
Cremiger Milchreis Hirse-Kéasetaler Nudelauflauf mit Reiberdatschi Krautschupfnudeln mit Pfannkuchen mit Sulkartoffelstrudel
mit Zimtzucker mit Krauterquark und fMozzarella tberbackenf mit Apfelmus Salat Heidelbeerfillung und|  mit SahnesoRe
e Salat abeial, Bt l284abikal, Vanillesolte und Salat
Dessert
Obst Birnen 1_Quark Obst MilChlzgpnitte Obst Wackelpudding Eisdessert
Abendessen
Landschinken und Putenlyoner mit Wiener Wirstchen | Heringshappen in Dill Camembert, Kasseler Aufschnitt mit Schwarzwalder
Schmelzkése und Frischkése und mit Kartoffelsalat mit Brot Maasdamer und Meerrettich und Schinken und
frischen Gurken Selleriesalat 27:s,10b. 124.akat, a Butterkdse mit Obst Krautsalat s;it, Emmentaler 23,
i und rote Beete s,10
Abendessen
passiert Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe
Brotbrei a,ia1, Pudding 12., Haferbrei i, Karottenbrei a,at, Vollkornbrei GrieRbrei Zwiebackbrei
Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff
4 mit Geschmacksverstarker
8 unter Schutzatmosphare verpackt
¢ Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
i Milch und Milcherzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulfit

a1 Glutenh. Getreide (Weizen)

2 mit Konservierungsstoff
5 geschwefelt

a Glutenhaltiges Getreide
e Eier und Eiererzeugnisse

j Fisch und Fischerzeugnisse

10 mit StRungsmitteln
a3 Gerste

3 mit Antioxidationsmittel
7 mit Phosphat
b Sellerie und Sellerieerzeugnisse
H Soja und Sojaerzeugnisse
k Senf und Senferzeugnisse
411 m.Zuckerart u. StiBungsmittel(n)
a4 Hafer




