Anderungen im Speiseplan
vorbehalten!
Woche 2, Lieferantenhof

19.01.2026 -

25.01.2026

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Vorspeise T ¢ } Graupensubpe
Zucchinicremesuppe Klare Brithe mit omatencremesuppe Gemusesuppe raupensyep Klare Rindsbriihe mit
Backsrbksen o Maultaschen aex,
Menii1 T
Fleischpflanzerl mit | KI. Schweinshaxe mit Hahnchenbrustfilet auf Huhnergulasch in Gebackener Seelachs Reispfanne mit Tafelspitz vom Rind
Solke, dazu Kartoffelknddel und | Limetten-Tomatensofief Gemiise mit Remouladensofe, Hahnchen und mit Meerrettichsol’e
Kartoffelpiiree und Sauerkraut mit Bandnudeln und mit Plree Salzkartoffel Gemdse dazu Kartoffeln und
Rahmerbsen 2aekal, Balkangemiise 137abe Mk 14abkat, Salat
Taei " 11,a.e,ijk, 211.ae.al. 14,ae4g.ikal,
Menii2 y N
) . egetarisc
(Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) _(Vegetarisch) (Vegetarisch) (Vegetarisch) Eier(pfa%nkuchen) mit
Quarktaler mit Bunte Nudeln mit Kartoffeleintopf Gﬁqﬂ‘{'gg&ae%%%:m%te Kalsekscfhrlnarren mit Gemi]ggsglr?ne . Joghurt-
= 14ae,ikal, elmus U]
ObISCt:'OE!e Sut Kasesc;%gi’gpd Salat Kartoﬁ;eIpUree p Thei Pilzen Erdbel?nrgullung
e alead Erdbeer-SahnesoRe
Dessert
Obst Zitronenmousse Obst Heidelbeerquak Obst Sahne- Vargillepudding Eisdqssert
1,8, Y ’
Abendessen
Cremiger Schmelzkéasel Putenmettwurst mit Bockwurst mit Obazda Schweinskopfsiilze mit]  Kaiserfleisch und
& Salami Aufschnitt mit] Brennnesselkase und | Kartoffelsalat und Senf Rote Landwurst und mit Gzrk n Meerrettich und Briekaseecken mit
: Romadur mit Paprika urke h . 4
Tomaten 237, Essiggurke 123810k, 2k, 1,2,3,8,10,, i, 3.8,10 Essiggemuse Meerrettich und
aek Kurbis iL,
Abendessen
passiert
Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe
Brotbrei Pudding Haferbrei Karottenbrei Vollkornbrei Griel3brei Zwiebackbrei
Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

4 mit Geschmacksverstarker
8 unter Schutzatmosphare verpackt
¢ Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

H Soja und Sojaerzeugnisse
k Senf und Senferzeugnisse
11 m.Zuckerart u. StiBungsmittel(n)

2 mit Konservierungsstoff
5 geschwefelt

a Glutenhaltiges Getreide
e Eier und Eiererzeugnisse

i Milch und Milcherzeugnisse

L gehnedeldiexisimas stignisse
a1 Glutenh. Getreide (Weizen)

3 mit Antioxidationsmittel
7 mit Phosphat

b Sellerie und Sellerieerzeugnisse

g Schalenfrichte

j Fisch und Fischerzeugnisse

410 mit StRungsmitteln



