
    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 

dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001                  Name der Einrichtung:_______________________________ 

Datum 04.09-08.09 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

      
Menü 1 

 
 

Cremige Vollkorn-

Puten-Schinken-

Nudeln mit Zwiebeln 

Ei (g,awdr,c,l) 

Rinderhacksteak 

(aw,c,g,2) mit Feta-

Füllung und Djuvec-

Reis  

Apfel-Milchreis (g) 

  

Gemüsecremesuppe 

(g) (Kartoffel, Paprika, 

Karotte) mit Brot 

(awdr) 

Schupfnudeln an 

Lachs-Dill-Sahne-Soße 

(g,d) 

Anzahl      

Menü 2 

 
 
 

     

Anzahl      

Salat/Nachspeise 

 

Gurkensalat(i,j) Beeren-Quark (g) 

 

Gem. Salat (i,j,g) 

 

Obstkorb Rohkost 

Kuchen      

      

Spezialmenü (frei von  

14 Hauptallergenen s. 

Beiblatt) 

Schinkennudeln 

(vegan) 

Reis-Tomaten-Paprika-

Pfanne 

Apfel-Milchreis   Gemüsesuppe mit 

Brot 

Geröstete kleine 

Kartoffeln mit veganer 

Dillsoße 

 

Ihre Angaben zu 

Spezialmenü + veggi 
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Welche Art der 

Unverträglichkeiten 

bestehen 

z.B. 1x glutenfrei, 3x 
lactosefrei, 2x 
Gluten/Eifrei 

    

Anzahl Spezialmenüs      
Anzahl Vegetarisch      

 



    

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie 

dem „DGE-Qualitätsstandard für die die Schulverpflegung“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

DE-ÖKO-001       Name der Einrichtung:_______________________________ 

Datum 11.09-15.09 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

      
Menü 1 

 
 

Käsespätzle (aw,c,g) Nudeln (aw) an 

Tomaten-Basilikum-

Soße (g) 

Kaiserschmarrn 

(aw,c,g) mit Apfelmus  

Kartoffelsuppe mit 

Vollkornbrot-Brot 

(awdr) 

Fischstäbchen (aw,d) 

mit Schmandkartoffel 

(g) 

Anzahl      

Menü 2 

 
 
 

     

Anzahl      

Salat/Nachspeise 

 

Karotten-

Weißkrautsalat (i,j) 

Schokoladenpudding  Rohkost Obstkorb Karottensalat  

Kuchen      

      

Spezialmenü (frei von  

14 Hauptallergenen s. 

Beiblatt) 

Käsereis (vegan) Nudeln mit Tomaten Milchreis (vegan) mit 

Dunstpflaumen (l) 

Kartoffelsuppe mit 

Brot 

Süßkartoffel-Amarant-

Bratlinge mit 

Rahmkartoffeln (veg.) 

 

Ihre Angaben zu 

Spezialmenü + veggi 
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Welche Art der 

Unverträglichkeiten 

bestehen 

z.B. 1x glutenfrei, 3x 
lactosefrei, 2x 
Gluten/Eifrei 

    

Anzahl Spezialmenüs      
Anzahl Vegetarisch      

 


